Fundacion Triptolemos

Ficha nuevas tecnologias (N2 registro 15):

Nombre del grupo Responsable/responsables
CIRTTA MARTIN BUFFA

Lineas de investigacion
Calidad e Innovacion Alimentaria

Breve descripcién de la tecnologia/innovacién desarrollada
Desarrollo y evaluacién de productos de panificacién y bolleria

Aspectos novedosos o distintivos

Ofrecemos los conocimientos e instalaciones para desarrollar, optimizar, caracterizar y evaluar a los productos de
panificacion y bolleria, incluidos en los productos sin gluten. Tenemos experiencia tanto en formulacion como
procesado, ademas de andlisis fisico-quimico, microbiolégico y sensorial de productos de panificacion.
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Ambito de aplicacion
X 1. Ingredientes, materias primas y nuevos productos

2. Metodologias de control y sistemas de garantias de calidad y seguridad, gestion medioambiental

X 3. Ingenieria y produccién: equipos, procesos y tecnologia

4. Envasado y almacenamiento: equipos y materiales

5. Nutricion, dietética y salud, analisis sensorial

6. Mercado, consumidor y marqueting

Datos de contacto

Nombre de la Institucion Persona de contacto E-mail / Teléfono
UNIVERSIDAD MARTIN BUFFA MARTIN.BUFFA@UAB.CAT
AUTONOMA DE 606865265

BARCELONA

Alimentaria BARCELONA
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