Fundacion Triptolemos

Ficha nuevas tecnologias (N2 registro 16):

Nombre del grupo Responsable/responsables
CIRTTA MARTIN BUFFA

Lineas de investigacion
Procesado y Control de alimentos

Breve descripcién de la tecnologia/innovacién desarrollada
Sensores en linea para el control de calidad de alimentos

Aspectos novedosos o distintivos

La aplicacion de tecnologias de sensores opticos en linea permite la mejora del control de procesos, lo que
contribuye a ajustar en tiempo real las condiciones de fabricacion. esto permite (1) Reducir los residuos, el ciclo de
produccidn y los costes: ahorro en materias primas y energia (2) Aumentar el rendimiento, la consistenciay la
calidad de los productos finales
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Ambito de aplicacion

1. Ingredientes, materias primas y nuevos productos

2. Metodologias de control y sistemas de garantias de calidad y seguridad, gestion medioambiental

X 3. Ingenieria y produccién: equipos, procesos y tecnologia

4. Envasado y almacenamiento: equipos y materiales

5. Nutricion, dietética y salud, analisis sensorial

6. Mercado, consumidor y marqueting
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Nombre de la Institucion Persona de contacto E-mail / Teléfono
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