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Nombre del grupo Responsable/responsables
Instituto Universitario de Ingenieria de Alimentos para el Desarrollo | Ana Maria Andrés Grau (Directora)

Lineas de investigacion
Industrias alimentarias sostenibles y eficientes; Nuevos alimentos, nutricidn y salud; Calidad y seguridad
alimentaria.

Breve descripcién de la tecnologia/innovacién desarrollada

DESARROLLO DE ENVASES Y RECUBRIMIENTOS ACTIVOS

El envasado de alimentos es fundamental para facilitar su manipulacién, distribucién e informar al consumidor
sobre sus caracteristicas. Es también el principal protector del alimento frente a contaminaciones fisicas, quimicas
y microbioldgicas, asi como garantizar que el producto llegue al consumidor manteniendo sus propiedades
nutricionales y organolépticas. Sin embargo, la funcidn de los envases esta evolucionando desde solo guardar o
cubrir un alimento a intervenir activamente en su conservacion, de ahi el concepto de envase o recubrimiento
activo.

La proteccion activa de los envases y recubrimientos suele presentarse mediante la incorporacidn de agentes
activos al envase y/o recubrimiento, los cuales interactiian con el alimento segun la funcién del agente activo,
como, por ejemplo, alargar su vida util o mantener sus caracteristicas. Dependiendo del tipo de agente activo, del
material que lo contiene y/o del alimento, puede resultar necesario encapsular el agente activo, lo cual implica
mayor complejidad tecnoldgica.

Con el fin de facilitar a la industria nuevos materiales de envasado y recubrimiento, los cuales deben ser ademas
sostenibles y eficientes, los investigadores del IIAD trabajamos en el desarrollo de envases y recubrimientos activos
que puedan controlar la liberacion de agentes antimicrobianos y/o antioxidantes en funcién de las necesidades del
alimento. Buscamos siempre compuestos de origen natural que sean compatibles con la matriz alimentaria en la
que va a ser empleada, sin que ello afecte negativamente sus propiedades nutricionales y organolépticas. También
estudiamos la mejor forma de incorporarlo, utilizando a veces para ello tecnologias de encapsulacion (mediante
liposomas, atomizacion, altas presiones de emulsificacion o electrospinning) capaces de mejorar y preservar los
efectos de dichos compuestos a lo largo del tiempo.

Aspectos novedosos o distintivos

Ventajas:

o Materiales de envasado y recubrimiento con funcionalidad afiadida (actividad antioxidante,
antimicrobiana, etc.).

o El agente activo se adiciona en el material del envase o recubrimiento en una menor dosis que si se hiciera
en el alimento.

° Capacidad para encapsular diferentes tipos de sustancias activas mediante diferentes técnicas.

° La liberacion del compuesto activo encapsulado esta controlada lo largo del tiempo, aumentando su
efectividad.

Aplicaciones:

° Recubrimientos comestibles con aceites esenciales como antimicrobianos para quesos, frutas y productos
carnicos.
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recubrimientos para tomate con extracto de orégano, etc.

° Recubrimientos activos aplicados a alimentos: extractos de propodleo en recubrimientos de HPMC para uva;

Ambito de aplicacién
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1. Ingredientes, materias primas y nuevos productos

2. Metodologias de control y sistemas de garantias de calidad y seguridad, gestion medioambiental

3. Ingenieria y produccidn: equipos, procesos y tecnologia

4. Envasado y almacenamiento: equipos y materiales

5. Nutricidn, dietética y salud, analisis sensorial

6. Mercado, consumidor y marqueting

letodologias de control y sistemas de garantias de calidad y seguridad, gestion medioambiental, 3. Ingenieria y produc
equipos, procesos y tecnologia, 4. Envasado y almacenamiento: equipos y materiales
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