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Nombre del grupo Responsable/responsables

Instituto Universitario de Ingenieria de Alimentos para el Desarrollo | Ana Maria Andrés Grau (Directora)

Lineas de investigacion

Industrias alimentarias sostenibles y eficientes; Nuevos alimentos, nutricidn y salud; Calidad y seguridad
alimentaria.

Breve descripcién de la tecnologia/innovacién desarrollada

MIEL Y PRODUCTOS DE COLMENA

El sector apicola juega un papel fundamental en la produccion y comercializacidon de miel y otros productos de la
colmena, asi como en el mantenimiento de los ecosistemas terrestres y la biodiversidad, por la implicacién de las
abejas como agentes polinizadores.

Conscientes de la necesidad de proveer servicios analiticos y resolver los problemas del sector, desde el laboratorio
de Calidad de la Miel y los Productos Apicolas del IIAD centramos nuestra actividad en el campo de la miel y los
productos de la colmena.

El laboratorio cuenta con una amplia oferta analitica para determinar:

° Origen botanico y geografico: analisis polinico, perfil de aromas, sensorial, metilantranilato, etc.
° Parametros fisico-quimicos: humedad, HMF, color, conductividad, actividad enzimatica, azucares,
antioxidantes, etc.

° Anadlisis de residuos: sulfamidas, antibiédticos, pesticidas, etc.

° Analisis microbioldgicos.

Asi mismo, también ofrecemos al sector apicola asesoramiento en la implantacidn de sistemas de Gestion de la
Calidad y la Seguridad Alimentaria (APPCC, IFS, BRC, etc.).

En cuanto a la actividad investigadora, nuestras principales lineas de investigacion son:

° Innovacidn orientada a la mejora la calidad y la seguridad de la miel y de los productos apicolas, tanto en
produccién primaria como en la posterior industrializacion (trazabilidad, tratamientos térmicos, tiempos de
residencia, etc.).

o Estudio de la autenticidad de los productos de la colmena en base a la deteccién de adulteraciones y la
verificacidn de la procedencia botanica y geografica. Para ello, disponemos de avanzadas técnicas cromatograficas
y nuevas tecnologias basadas en: matrices de sensores de cuarzo de alta resolucion para high-throughput
screening, técnicas avanzadas de Inspeccidn Visual Automatica, sensores metalicos, etc.

o Desarrollo de productos innovadores en base miel.

Ademas, el laboratorio forma parte de un grupo de expertos a nivel nacional coordinado por el Ministerio de
Agricultura para fijar criterios cientificos que permitan legislar los requisitos de la monofloralidad de las mieles
espaiolas.

Aspectos novedosos o distintivos

Ventajas:

° Oferta analitica y de investigacion concreta para el sector apicola (produccién primaria e industria de
transformacion).

° Accesibilidad a gran variedad de tecnologias del sector altamente especificas y precisas.

° Capacidad de colaboracion con otros grupos de investigacion para resolver los problemas desde una
perspectiva multidisciplinar (CI2B, COMAYV, ai2, IDM, DIE, etc.)

Aplicaciones:

° Determinacion de la influencia de las condiciones térmicas en la calidad de la miel.




° Aplicacidén de técnicas rapidas en el analisis de residuos en miel.

° Determinacion de la legitimidad y diferenciacion de los productos apicolas en términos de trazabilidad
geografica y botanica.
° Caracterizacion de mieles monoflorales.
° Calidad en cera y propdleo.
° Desarrollo de un producto a base de miel y cacao (Melicao, con patente en explotacién).
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Ambito de aplicacion
X 1. Ingredientes, materias primas y nuevos productos
X 2. Metodologias de control y sistemas de garantias de calidad y seguridad, gestion medioambiental
X 3. Ingenieria y produccidn: equipos, procesos y tecnologia

4. Envasado y almacenamiento: equipos y materiales

X 5. Nutricién, dietética y salud, analisis sensorial

6. Mercado, consumidor y marqueting
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