Ficha nuevas tecnologias (N2 Reg: 43)

Nombre del grupo Responsable/responsables

PLANTAS BIOFACTORIAS MARIA ANGELES PEDRENO GARCIA

Lineas de investigacion

Linea principal: Produccion de compuestos bioactivos y proteinas relacionadas con la defensa vegetal. Linea en
desarrollo actual: Valorizacién de subproductos vegetales: extraccion de compuestos bioactivos y formulados de
antifangicos naturales

Breve descripcién de la tecnologia/innovacién desarrollada

Procesos de produccidon de compuestos bioactivos (de aplicacion en las industrias agroalimentaria, cosméticay
nutraceutica) utilizando los cultivos de plantas, tejidos o células vegetales cultivadas in vitro.

Aspectos novedosos o distintivos

La estrategia biotecnolégica de produccidon de compuestos bioactivos mediante el uso de cultivo in vitro de plantas,
tejidos o células vegetales in vitro ofrece mucha ventajas y aspectos innovadores como el que la produccion es
independiente de las condiciones climaticas y estacionales, siendo también ajena a contaminantes ya que el cultivo
se realiza en condiciones de asepsia libres de microorganismos y plagas, presenta menores requerimientos de agua
que el cultivo convencional en campo, evita problemas ecolégicos relacionados con la destruccion del medio
ambiente o la explotacion de especies en peligro de extincidn y la obtencidn de los compuestos esta controlada, es
rapida y eficiente. Ademas, la posibilidad de secrecién de los compuestos de interés al exterior celular supone una
gran ventaja a la hora de obtenerlos, sin la necesidad de utilizar procesos extractivos complejos.

Je ma.lc.iura LELGIE éExiste patente? Grado de Proteccion
utilizable?
Si Si Patente Nacional:PROCEDIMIENTO PARA INCREMENTAR LA
PRODUCCION DE
GLUCOSINOLATOS EN CULTIVOS CELULARES, 201730836;
Patente Europea:USO DE CICLODEXTRINAS PARA LA
PRODUCCION Y EXTRACCION DE FITOESTEROLES EN CULTIVOS
CELULARES W02010049563A1
TRL (Sélo proyectos TRL6
de6a9)
Ambito de aplicacién
X 1. Ingredientes, materias primas y nuevos productos

2. Metodologias de control y sistemas de garantias de calidad y seguridad, gestion medioambiental

3. Ingenieria y produccidn: equipos, procesos y tecnologia

4. Envasado y almacenamiento: equipos y materiales

5. Nutricion, dietética y salud, anadlisis sensorial

6. Mercado, consumidor y marqueting
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