Ficha nuevas tecnologias (N2 Reg: 49)

Nombre del grupo Responsable/responsables
Valorizacion de pescados y salud (VAPESA) A. Javier Borderias Judrez

Lineas de investigacion
Nuevos productos proteicos

Breve descripcién de la tecnologia/innovacion desarrollada
Elaboracion de texturas mediante gelificacién de proteina de legumbres con vistas a la elaboracion de suceddneos
de productos pesqueros y carnicos

Aspectos novedosos o distintivos
Fabricaciéon de productos mas sostenibles y sanos que los que actualmente se producen a partir de surimi o de
emulsiones cdrnicas. Productos para veganos.
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Ambito de aplicacion
X 1. Ingredientes, materias primas y nuevos productos

2. Metodologias de control y sistemas de garantias de calidad y seguridad, gestion medioambiental

3. Ingenieria y produccidn: equipos, procesos y tecnologia

4. Envasado y almacenamiento: equipos y materiales

5. Nutricién, dietética y salud, analisis sensorial

6. Mercado, consumidor y marqueting

Datos de contacto

Nombre de la Institucion Persona de contacto E-mail / Teléfono
Instituto de Cienciay A. Javier Borderias Juarez jborderias@ictan.csic.es
tecnologia de Alimentos 629377995
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