Fundacion Triptolemos

Ficha nuevas tecnologias (N2 registro 5):

Nombre del grupo Responsable/responsables
Analisis sensorial, evaluacidn nutricional y desarrollo de nuevos Manuel Vazquez Vazquez
alimentos

Lineas de investigacion

Anadlisis sensorial de todo tipo de alimentos eEstudios de consumidores eValoracién nutricional de alimentos
eAnalisis fisico-quimico de alimentos ¢ Procesos de conservacion y envasado de alimentos eDesarrollo de nuevos
alimentos eTratamiento de residuos de la agricultura y de la industria forestal eObtencion de aditivos alimentarios
por fermentacidn eProduccion y aplicacidn de transglutaminasa microbiana

Breve descripcién de la tecnologia/innovacién desarrollada
Digitalizacion del andlisis sensorial mediante sofware propio: SENSESBIT

Aspectos novedosos o distintivos
Unica en el mercado

¢Esta ma'u:.lura para ser éExiste patente? Grado de Proteccion
utilizable?
Si No Completa
TRL (Sélo proyectos TRL7
de6a9)

Ambito de aplicacion

1. Ingredientes, materias primas y nuevos productos

2. Metodologias de control y sistemas de garantias de calidad y seguridad, gestion medioambiental

3. Ingenieria y produccidn: equipos, procesos y tecnologia

4. Envasado y almacenamiento: equipos y materiales

X 5. Nutricion, dietética y salud, analisis sensorial

X 6. Mercado, consumidor y marqueting

Datos de contacto

Nombre de la Institucion Persona de contacto E-mail / Teléfono

Uniersidad de Santiago M2 Angeles Romero Rodriguez/Maruxa angeles.romero@usc.es /

de Compostela/TasteLab | Garcia Quiroga maruxaquiroga@tastelab.es
626454112
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